
Tarte tatin maison met vers vanille-ijs,
geflambeerd met Calvados 
en kroepoek van rozewater

Desserten

Filet van hoevekip - Geroosterde varkensrib - Gegrilde zeewolf



Peperroomsaus - Champignonroomsaus

Hoofdgerechten

1
Mixed Grill

Ons premium porselein en bestek zijn steeds inbegrepen in onze prijzen

CC

Kerstomaten, buffelmozzarella en verse 
basilicum 



Salsa van verse mango, gerookt spek, 
aardappelen en bieslook



Penne met courgette en een 
paprikadressing

Rucola met zongedroogde tomaten, 
honing en tijm 



Komkommersalade in een 
limoendressing 



Artisanale aardappelsla



Carpaccio van Coeur de Boeuf 

Koud Buffet

Vanaf


€ 55,00



Tataki van Schotse zalm met Garam Massala



Scampi van het huis met dip



Spies van lamsfilet met verse mango

Apéro

2
Mixed Grill

Ons premium porselein en bestek zijn steeds inbegrepen in onze prijzen

CC

Boterzachte entrecote - Mechelse Koekoek - Gegrilde zeebaars



Fine Champagne-saus - Saus van Chablis

Hoofdgerechten

Gebakken krieltjes, ui en gerookt spek



Gegratineerde tomaat à la Provençale



Ragu van verse champignons 



Aardappel in een peterseliedressing



Gegrilde jonge wortel met koriander



Prinsessenbonen in een jasje van spek



Kerstomaten, buffelmozzarella en verse 
basilicum

Salsa van verse mango, gerookt spek, 
aardappelen en bieslook



Carpaccio van Coeur de Boeuf 



Penne met courgette en een 
paprikadressing 



Rucola met zongedroogde tomaten, 
honing en thijm 



Komkommersalade in een 
limoendressing 



Artisanale aardappelsla

Gemengd Buffet

Vanaf


€ 65,00


